Gault&Millau Polska to prestizowy z6tty przewodnik po restauracjach w catej Polsce. Gault&Millau jest
jedng z najbardziej zaufanych marek w Europie. System ocen opiera sie na punktach i czapkach.
Restauracje ocenia sie wedtug skali 20-punktowej. Punkty przyznawane sg za jakos$¢ i swiezosé
produktéw, kreatywnosc i profesjonalizm prezentacji, harmonijno$¢ menu, witasciwe tempo serwisu
oraz spéjnos¢ koncepcji restauracji.

Obiekty, ktore znalazty sie w przewodniku otrzymaty co najmniej 10 na 20 mozliwych punktéw. Po

przekroczeniu tej granicy lokale dostajg dodatkowo od 1 do 5 czapek.

Restauracja 4 Pory Roku 11/20

Szef kuchni Ariel Gomez Carusso

Butikowy hotel 1231 miesci sie w ruinach zamku krzyzackiego, w odrestaurowanym Xlll-wiecznym
Starym Mtynie nad Strugg Toruniska.

Malownicze otoczenie, mndstwo zieleni i szemrzgca woda przyciggajg gosci do hotelowej restauracji 4
Pory Roku w tym samym stopniu, co serwowane tu torunskie specjaty. Podstawg tutejszej kuchni sg
sezonowe produkty z okolicznych gospodarstw. W karcie mozna odkry¢ wiele dan inspirowanych
zarowno kuchnig lokalng, jak i miedzynarodowa. Sg w niej ryby, makarony, i potrawy wegetarianskie,
jednak w menu zdecydowanie rzgdzg miesa, wsrdd ktérych na uwage zastuguja tatar z siekanej
poledwicy i krélik w sosie jabtkowym.

PSST! Warto zapytac obstuge o lokalne nalewki torunskie.

https://www.gaultmillau.com/restaurant/4-pory-roku-restaurant
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