JET R DK

STAURAC]

MENU

Naszg specjalnoscig jest sezonowa kuchnia zmieniajgca sie wraz z rytmem por roku.
Zgodnie z tg zasadg Szef Kuchni Ariel Gomez Carusso przygotowat menu w nowej odstonie,
w oparciu o skfadniki pochodzace od sprawdzonych, regionalnych dostawcow.

Nie jest tajemnica, ze prawidtowo dobrane do potrawy wino udoskonala doznania smakowe.
Dlatego tez we wspotpracy z sommelierem, dobraliSmy dla Panstwa wina do dah z naszej karty.
Zapraszamy do wspoélnego odkrywania réznorodnosci sezonowych smakow.

PRZYSTAWKI
Tatar z poledwicy wotowej, cebula, kurki marynowane (110 g) 34zt
Tatar z krewetek i mus z awokado (140 g) 35zt
Carpaccio z tuficzyka z sosem majonezowym, kawiorem i emulsja z serem feta (110 g) 31zt
Satatka z wedzonym tososiem (200 g) 28 zt
Krewetki na masle z czosnkiem (110 g) 27zt
Satatka z tofu z ziarnami stonecznika, dyni i pistacji (190 g) 26 zt

TALERZ PRZEKASEKDO WINA (DLA2 OSOB)

Sery i wedliny wtoskie z oliwkami, karczochem oraz suszona figg (250 g) 29zt
ZUPY
Krem z selera z chipsami z jarmuzu (250 ml) 13zt
Krem warzywny z kawatkami krewetek i ryb (250 ml) 19 z¢
Krem z dyni z pestkami stonecznika i kwasna $mietang (250 ml) 13zt
Zupa chrzanowa z wedzonka, jajkiem i purée ziemniaczanym z cebulka (250 ml) 15zt
MAKARONY
Bucatini (n° 6) z pulpecikami w sosie pomidorowym z parmezanem i rukola (300 g) 29 zt
Malbech, San Martino, Veneto IGT, Wtochy 8zt
Linguine carbonara guanciale (250 g) 28 zt
Sauvignon Blanc, Mount Vernon, Marlborough, Nowa Zelandia 152t/90 zt
Tagliatelle na oliwie z oliwek z cukinia, czosnkiem, pomidorami, szpinakiem (250 g) 24 zt

Bianco S. Martin, San Martino, Veneto, Wtochy 8zt



DANIA GEOWNE

Pieczone udko z gesi, sos Sliwkowy, purée z dyni i kasza peczak z boczkiem (290 g)
Chianti Classico DOCG, Peppoli, Antinori, Tuscany, Wtochy

Filet z kurczaka kukurydzianego z sosem serowym, ziemniaki z wedzong papryka suszona,
brokut z prazonym sezamem (350 g)
Chardonnay, Gran Terroir, Angostura, Casa Silva, Colchagua Valley, Chile

Wiener Schnitzel z satatka ziemniaczana (220 g)
Sauvignon Blanc, Mount Vernon, Marlborough, Nowa Zelandia

Kotleciki jagniece, purée z selera, pieczony topinambur i grillowana cukinia (200 g)
Malbec, Catena Zapata, Mendoza, Argentyna

Policzki z dzika w sosie wtasnym, kasza bulgur z kurkami, pieczone buraki, kalafior palony (250 g)
Talo Primitivo Di Manduria DOP, Puglia, Wtochy

Okon w ciescie filo, sos krewetkowo-szafranowy, purée ziemniaczane i warzywa na masle (250 g)
Solaris, Winnica Turnau, Baniewice, Polska

Sandacz na risotto z suszonymi pomidorami i warzywa na masle (260 g)
Chardonnay, Gran Terroir, Angostura, Casa Silva, Colchagua Valley, Chile

Filet z tososia parzony na szpinaku z czosnkiem, sos kurkowy i grillowana polenta (260 g)
Malbech, San Martino, Veneto IGT, Wtochy

Placki z kaszy bulgur, purée dyniowe, warzywa grillowane, ptatki drozdzy, grzyby (250 g)
Sauvignon Blanc, Mount Vernon, Marlborough, Nowa Zelandia

56 zt
25z71/150 zt

37zt
18zt/110 zt

42 zt
157t /90 zt

79 zt
20zt/120 zt

41 zt
18zt/110zt

57 zt
20zt/120 zt

48 zt
18zt/110 zt

54 zt
8zt

37zt
15zt /90 zt

STEKIWOtOWE ZDODATKAMII SOSEM

Poledwica (170 g)
Talo Primitivo Di Manduria DOP, Puglia, Wtochy

Antrykot (230 g)
Malbec, Catena Zapata, Mendoza, Argentyna

Dwa dodatki do wyboru:

pieczone ziemniaki, mix satat, grillowane warzywa, warzywa na masle, frytki, purée ziemniaczane

Sos do wyboru:

serowy, pieprzowy, Béarnaise lub masto czosnkowe

81zt
18zt/110 7t

59 zt
20zt/120 zt

MENU DLADZIECI
Krem z pomidoréw z makronem (200 m)

Krem z selera (200 ml)

Chrupiace paluszki drobiowe lub rybne, purée ziemniaczane i marchewka na masle (180 g)
Burger wotowy z serem, satata, pomidorem i frytki z batatow (180 g)

Puchar lodéw z owocami (120 g) Dwie kulki do wyboru: czekoladowe, truskawkowe, waniliowe

Mus czekoladowy z kruszonka i bitg Smietang (100 g)

11zt

9zt

24 zt

25zt

10 zt

11zt



DESERY

Mus czekoladowy z sosem pomaraniczowym oraz kruszonka z migdatami (120 g)
Graham’s Fine Ruby Port, Portugalia

Fondant piernikowy z lodami $mietankowymi (150 g)
Croft Tawny Port, Portugalia

Créme briilée (120 g)
Croft Tawny Port, Portugalia

Puchar lodéw z owocami i bita Smietana (200 g)
Graham’s Fine Ruby Port, Portugalia

Crumble z gruszka i lodami $mietankowymi (130 g)
Croft Tawny Port, Portugalia

RESTAURACJA 4 PORY ROKU
ul. Przedzamcze 6
87-100 Torun
tel.: +48 56 619 09 17 lub +48 609 700 261
e-mail: cztery@poryroku.com.pl

www.poryroku.com.pl

GODZINY OTWARCIA
poniedziatek-piatek: 14:00-22:00
Sobota: 12:00-22:00

niedziela: 12:00-20:00

ORGANIZACJAPRZYJEC

W sprawie zapytan zwigzanych z rezerwacjami grupowymi prosimy o kontakt

tel. +48 605075270 lub e-mail: cztery@poryroku.com.pl

Wszystkie ceny sg cenami brutto wyrazonymi w ztotych polskich.

Dla grup powyzej 9 os6b do rachunku doliczamy 10% serwisu kelnerskiego.

Informacja o alergenach dostepna na zyczeniu u obstugi.

danie wegetarianskie

17zt
11zt/110 7

25 zt
9zt/95 7

18 zt
9zt/95 7t

17 zt
11zt/110 7

18 zt
9zt/95 7



